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Liebe Freunde aus Jettenbach !

Mit groR3er Freude empfingen wir in diesem
Sommer unsere Freunde aus Jettenbach in Saint
Saturnin und verbrachten gemeinsam mit ihnen
drei schone Tage voller freundschaftlicher
Begegnungen.

Die meisten Jettenbacher kamen nach
einem langen Reisetag mit dem Bus in Saint
Saturnin an, andere reisten schon etwas eher mit
dem Auto an. Die BegriiBung fand in der « Grange
de Mai » bei einem Kkleinen Umtrunk statt.
AnschlieBend konnten sie das Abendessen bei
ihren Gastfamilien einnehmen und die

wohlverdiente Erholung finden.

Am Samstagnachmittag besuchten wir
zusammen das Museum « L’Aventure Michelin ».
Dann am frihen Abend kamen wir zu einem Aperitif
zusammen und tauschten die Gastgeschenke der
beiden Gemeinden aus. Nicole Pau, die
Blrgermeisterin von Saint Saturnin, Uberreichte
Alfons Obermaier, dem Birgermeister von
Jettenbach, ein Kunstwerk von Gilles Ramin mit
dem Titel « L'Envol ». Sie erhielt eine Tafel mit
Fotos, die die verschiedenen Ortsteile von
Jettenbach zeigen. Man dankte auch
Personlichkeiten aus beiden Gemeinden fir die
viele Arbeit, die sie fur die Verschwisterung leisten.
Erst spat endete dieser Abend nach einem
opulenten Festessen.

Am Sonntagmorgen feierten wir zusammen
die HI. Messe, die Pater Graf aus Jettenbach
zelebrierte, da unser Priester in anderen Pfarreien
seinen Dienst tun musste. Es war eine bewegende
und briderliche Zeremonie, bereichert durch eine
Prise Humor.

Begleitet von einer kleinen Blaskapelle,
gingen wir anschlie3end zum Platz des 8. Mai. Dort

erwartete uns das von unseren Freunden
mitgebrachte Bier und ein grol3es Picknick. Alle
Einwohner der Gemeinde waren eingeladen, somit
konnten auch diejenigen, die keine Gaste
aufnehmen konnten, an diesem geselligen Mahl
teilnehmen. Vorbeikommende Touristen freuten
sich Uber einen Aperitif oder ein gutes bayerisches
Bier, das ihnen angeboten wurde. Die Kinder
(groRe und kleine) konnten sich mit alten
Holzspielen die Zeit vertreiben und versuchen, die
Regeln fur einen freundschaftlichen Wettkampf zu
Ubersetzen.

Am Montag frih nahmen wir voneinander
Abschied, erflllt von schénen Erinnerungen und
mit muden Augen. Wir hatten eine wunderschone
Zeit miteinander verbracht, da das Programm es
erlaubte, auch Teilnehmer der ersten Besuche, die
schon mehr als 30 Jahre zurlickliegen, zu treffen.

Wir unterhielten uns auch tUber die nachsten

Treffen: 2013 wird kein offizieller Besuch
stattfinden, da am letzten Wochenende im
September in Jettenbach eine groRe Dult

veranstaltet wird. Die Einwohner von Saint Saturnin
sind herzlich eingeladen, daran teilzunehmen.
Unser nachstes offizielles Treffen wird im Jahr
2014 stattfinden, wobei das genaue Datum erst
festgelegt werden muss.

Vor kurzem konnte ich Jettenbach
besuchen und an einem Fest teilnehmen, bei dem
auch die von unserem Komitee gestifteten
Spezialitaten und der Wein angeboten wurden. Bei
dieser Gelegenheit wurde das Kunstwerk von
Gilles Ramin enthillt, das auf dem Platz der
Freundschaft in Jettenbach aufgestellt worden war.
Die Jettenbacher baten mich, freundschaftliche
GrufRe an ihre Gastfamilien und Freunde in Saint
Saturnin zu Uberbringen.

Yves Marmin
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Ein merkwirdiges Beispiel fiir die deutsch-
franzésische Freundschaft und die européische
Menschenliebe, die Kirche Sankt Josef der
Deutschen

Die Kirche “Sankt Josef der Deutschen® ,
im 10.Arrondissement von Paris wurde 1865
gebaut, um eine bescheidene Kapelle zu ersetzen,
die auf Anregung der Deutschen Mission errichtet
worden war. Deutschsprachige Geistliche aus
beiden Ufern des Rheins kiimmerten sich um die
Seelen deutscher Arbeiter, die in Paris tatig waren.
Sie waren von Deutschland in die franzésische
Hauptstadt gekommen, um neue Schienenwege im
Ostbahnhof zu legen, oder um an grofRen
stadtischen  Bauprojekten, die von Baron
Haussmann gefuhrt waren, zu arbeiten. Der
franzosische, deutsche und Osterreichische
Hochadel finanzierte diese  Stiftung. Ein
Jahrhundert vor “dem Deutsch-Franzosischen
Jugendwerk” war der Rhein schon ein Bindestrich
zwischen unseren beiden Landern.

e

Trotz des Deutsch-Franzdsischen Kriegs von 1870
und der Gewalttaten der Kommune von Paris hat
das Erziehungswerk dieser Kirche nach 1871
seinen Fortgang nehmen kdnnen. An der Stelle der
deutschen Geistlichen wurden Luxemburger und
Elsédsser angestellt und die deutschsprachige
Gemeinschaft konnte trotz der kirchenfeindlichen
Gesetze der lll. Republik Gberleben. Der Besitz der
Mission wurde vom franzésischen Staat unter
Sequester gestellt und dann von einem
Weltgeistlichen, dem Sohn des Konigs von
Sachsen, wieder gekauft. Leider brach 1914 der
erste Weltkrieg aus und die Gebéude der Mission
wurden noch einmal unter Sequester gestellt. Eine
luxemburgische Rechtgesellschaft wurde

klugerweise gegriindet und die Priester konnten ihr
Amt, aber unter Lebensgefahr, weiterfiihren.

1958 wurde die Mission in eine
Pfarrgemeinde unter dem Namen “Sankt Josef
Handwerker® verwandelt. Die Geistlichen sollten
am Ufer des Ourcg-Kanals ihre Bildungsmission
bei den “neuen Armen“ dieses Viertels ungestort
weiterflhren koénnen. Sie kimmern sich ins
Besondere um minderjahrige Auslander, die
schilerische Unterstiitzung und Einlebungshilfe
brauchen. Hoffentlich wird diese schone Seite der
deutsch-franzésischen Geschichte noch weitere
Kapitel haben!

Aus einem Artikel von Odon Vallet in der Zeitung
“La Croix", von Etienne Gauvain vorgeschlagen

Die Kiinstler von Saint-Saturnin

Unsere Gemeinde kann sich glucklich schatzen
unter ihren Einwohnern etwa zehn Kinstler von
Beruf (Maler, Keramiker, Bildhauer, Topfer...),
zahlreiche Amateure und Mal- oder
Keramikschulen zu haben. Die Ateliers der Kinstler
befinden sich in der Dorfmitte und in der Nahe des
Schlosses und der Kirche.

Christine Perrin, Atelier Quintessenz

Christine  Perrin  kommt aus einer
Kinstlerfamilie; sie ist selber Malerin. Seit flinf
Jahren hat sie ihr Atelier in Saint-Saturnin. Da
arbeitet sie und stellt ihre Werke aus. Sehr friih hat
sie die Pinsel und ihre Geheimnisse, den Reichtum
der verschiedenen Farben und Papiere, ihre

Anwendungen und die Freude am Schaffen
entdeckt.

Ihre Bilder sind persdnliche Werke. Sie sucht neue
Farb- und Technikeffekte, um Kontraste zu
schaffen. |hre Lieblingsmotive sind Landschaften,
Blumen, Meeresufer, Felder, Walder, Waldstiicke,
Flisse, alte Ruinen und Menschen aus fernen
Landern. Sie mag die wechselnden Stimmungen,
die sie je nach den Jahreszeiten wiedergibt und



versucht das Interesse der Zuschauer zu
erwecken. Sie lasst etwas Phantasievolles
erscheinen, um  Emotionen und Fragen
hervorzurufen.

Christine Perrin arbeitet auf Bestellung in allen
gewiinschten Formaten und Farben und schafft
personliche  Unikate, seien es  Portrate,
Landschaften, Triptyks oder dekorative Werke. Sie
gibt Malkurse in Saint-Saturnin und Saint-Amant,
wo sie alle Techniken unterrichtet : Acryl, Aquarelle,
Ol, Pastell.

Agnés Guillaumont

Agnés Guillaumont hat an der Schule der
Bildendekiinste in Clermont studiert und ist
Studienratin geworden. AuBerdem ist sie Malerin
und freie Forscherin in Kunstgeschichte. Sie
interessiert sich besonders fir die Ausdeutung der
Ikonographie in der romanischen Bildhauerkunst
mit Hilfe von Sachbiichern . Sie hat mehrere
Bicher dartiber geschrieben.

i

lhre Kunst ist in entschlossener Weise
Aktuell, erstens durch die Technik : sie verwendet
Acryl, Papiermasse, Anstriche, verschiedene
Materialen, die in der Natur zu finden sind und
zweitens durch die Reliefs, die manchmal
geraumig sein konnen und der Skulptur ahnlich
sind. lhre Motive sind verschiedenartig und bei
jeder Ausstellung ist eines von ihnen erforscht, zum
Beispiel Wald, Balustraten, aufgehéngte Wasche,
Steine, allerlei Dinge, die man auf dem Boden
auflesen kann usw.

Alle 3 oder 4 Jahre macht sie persoénliche
Ausstellungen. In der Zwischenzeit kann man sich
bei ihr verabreden, um ihre Werke in ihrem Haus
von Saint Saturnin zu sehen.

Marie-Genevieve Collas, Amateurmalerin, Atelier
“Chad’Art"

Das Atelier “Chadart” ist ein Ort, wo jeder
in der Woche ein paar angenehme Stunden

verbringen kann und wo er sich durch allerlei
Techniken (Farben, Ol, Aquarell auf Papier oder
Leinen) ausdricken kann. Alle zwei Jahre findet
eine Ausstellung statt. Marie-Geneviéve Collas
leitet dieses Atelier und nimmt etwa 15 Anfanger
oder geubte Maler auf, die ihr seit 2002 treu
bleiben.

Saint-Saturnin _hat zwei Keramikateliers “So
Poudre(Sofie Douat) und “Deco Lib’ry*“ (Marie
Buzon-Ristord).

“Jeder Keramiker brennt etwas von sich selbst mit,
wenn er Email brennt. Er empfindet jedesmal
Spannung und zugleich Unruhe* sagt Sofie Douat.

Das Email besteht aus einer Mischung von
Kieselerde, Kalium und Mennig, die zusammen
geschmolzen und dann zerkleinert werden.
Verschiedene Metalloxyde, die dazu gemischt
werden, ergeben wunderschéne Farben. Diese
Mischung kann man auf verschiedene Materialien
auftragen (wie Metalle, Porzellan, Sandstein,
Lavastein ...). Dann wird das Ganze wieder
gebrannt ( 950 °C fir die Lavasteine), um
wunderbare und originale Keramiken in allen
Grof3en zu erhalten.

Sofie Douat, Atelier “So-Poudre” ist seit 2010 in

Saint-Saturnin installiert. Sie schafft inre Werke



nach ihrer Inspiration. Sie arbeitet auf Bestellung
und verkauft ihre Kunststiicke in ihrem Atelier, im
Schloss von Montlosier (im Naturpark der Vulkane)
oder bei Ausstellungen. Sie ist Keramikerin und

verfertigt Schmuck, dekorierte Keramikplatten,
StraRenschilder, Untersatze aus Lavastein und
Email.

Marie Buzon-Ristord, Atelier “Deco Lib'ry* war
anfangs Malerin und hat danach eine Ausbildung
gemacht, um Dekorateurin zu werden. Sie hat sich
fur Keramik begeistert. Vor allem mag sie die
Alchemie bei der Verfertigung der Glasuren und die
Genauigkeit der Handbewegungen des Keramikers
beim Schaffen von Dekoren. Nachdem sie ihre
Werke im Ofen gebrannt hat, ist es immer flr sie
erregend, das Ergebnis ihrer Arbeit zu entdecken.
Sie verfertigt Kichen- und Badezimmerdekors,
Fresken fir innen und auf3en, personalisierte
Geschenke, Portrate und Geschirr. In ihrem Atelier
sind Porzellan aus Limoges und allerlei Bedarf
(Pinsel, Email, usw. ...) zu verkaufen. Sie gibt auch
EinfGhrungskurse in Dekoration.

Lvly Robert und Mathieu Basque , Atelier

“Zinzoline“

Lyly Robert und Mathieu Basque haben sich
zusammen geschlossen, um einen Traum zu
verwirklichen : ein Atelier wo sie beide zusammen
arbeiten kénnen. Das Atelier “Zinzoline* ist der Ort
von dem die beiden Kinstler getraumt haben.

Lyly Robert ist Keramikerin und Mathieu Basque ist

Maler und Zeichner. Je nach ihrer Inspiration
kreieren sie ihre Werke. Sie bearbeiten zusammen
oder jeder fur sich Strukturen, Formen und Farben,
um den Besuchern nitzliche und dekorative
Gegenstande anbieten zu kdnnen.

André Beraud, Bildhauer

André Beraud ist der Enkelsohn eines
Steinmetzen und der Neffe eines Bildhauers. Er hat
wahrend drei Jahre an der Schule der Bildenden
Kinste in Paris studiert. Auf Grund des Krieges in
Algerien hat er sein Studium unterbrechen missen.
Als er in Ruhestand trat, beschloss er ein Atelier in
Saint-Saturnin zu installieren. Er interessiert sich
fur die Antike, besonders fir die agyptische und
romische Kunst. Diese Leidenschaft erkennt man
in seiner Art zu arbeiten. Er arbeitet mit allerlei
Steinsorten und passt sich jeder von ihnen an, um
das Motiv seines Kunststiicks darzustellen.




Gilles Ramin, Atelier “Lez’arts Veyre*

Das Atelier “Lez’arts Veyre“ ist seit 2009
geodffnet. Gilles Romain ist Bildhauer und
Eisenschmied. Er versucht alten Werkzeugen ein
zweites Leben zu geben. Wem und wozu haben
sie gedient ? Warum alte Werkzeuge wegwerfen,
die unsere Vorfahren gemacht haben um ihre
Arbeit zu erleichtern? Gilles Ramin modelliert diese
Werkzeuge auf seine Weise, und so bekommen sie
ein zweites Leben. Schauen Sie diese Skulpturen
mit ihrem inneren Blick an.

Gilles Ramin arbeitet nach seiner eigenen
Inspiration auf Bestellungen von Unternehmen
Clermont-Ferrands, die sich bei Kunden durch
Geschenke bedanken wollen. Er stellt seine Werke
in  seinem Atelier von Saint-Saturnin, bei

Ausstellungen oder in Restaurants aus. Zurzeit
arbeitet er an einer 3- Meterhohen Mauerfreske.

Das Leben in der Gemeinde Saint-Saturnin
in der Mitte des 20. Jahrhunderts

Die Gemeinde Saint-Saturnin besteht aus
zwei Dorfern, Saint-Saturnin und Chadrat, die 3
Kilometer voneinander entfernt sind. Sie dehnt sich
auf 1800 Hektar aus. Das Gebiet des Dorfes Saint-
Saturnin liegt teilweise zwischen zwei Béchen
(dem Monne und dem Veyre) auf einer 8500
jahrigen basalthaltigen Lavaschicht in 500-550
Meter Hohe. Das Dorf Chadrat liegt in 650-670
Meter HOhe auf dem sudlichen Abhang einer 3
Millionen Jahre alten basalthaltigen Lavaschicht
(La Serre), die auf einer kalkhaltigen Grundlage
ruht.

Die Bevoélkerung der Gemeinde bestand
aus Bauern, Industriearbeitern, Handwerker und
Handler. Sie nahm von 1950 bis 1970 ab und zwar
von 1100 bis zu 670 Einwohner. Dann nahm sie
standig zu, bis zu 1170 Bewohner im Jahre 2010.
Das gesellschaftliche und wirtschaftliche Leben
veranderte sich sehr wahrend der letzten 50 Jahre.
In dieser Nummer der Gazette und in den nachsten

Nummern werden mehrere Abschnitte des Lebens
in der Mitte des 20. Jahrhunderts in unserer
Gemeinde beschrieben.

Erster Teil : die landwirtschaftlichen Betriebe

Saint-Saturnin zéhlte etwa 50 und Chadrat
etwa 30 Bauernhofe verschiedener Grofl3e: von 2
bis 10, sogar 15 Hektare. Einige Bauern bauten
auch Acker in Nebenddrfern an und gingen dort hin
zu FuBR. Die Bauernhtfe befanden sich im
Dorfinnern oder in groBen Vierteln. Die
landwirtschaftliche Bevolkerung bestand aus ,Nur®-
Bauern, Tagelbhnern wund Leuten, die eine
Schichtarbeit in verschiedenen Unternehmen
hatten und einen kleinen Bauernhof besaf3en. Die
Manner gingen arbeiten um einen Lohn zu
verdienen, wahrend die Frauen sowie die Kinder
ein wenig Land und Wein anbauten und einige
Schafe, Kaninchen und Gefliigel ziichteten. Alle
Héandler und Handwerker hatten auch eine kleine
Agrarproduktion  fur den  Familienverbrauch
(GrofRReltern, Eltern und Kinder).

Die Agrarproduktionen

Verschiedene Erzeugnisse, hauptséachlich
Getreide (Weizen, Gerste, Hafer, Roggen), Linsen,
Kartoffeln und Futterriben wurden auf kleinen
Grundstucken angebaut. Sie wurden fir den
Familienverbrauch und die Viehfitterung benutzt
und sehr wenig handelsméaRig betrieben. Der
Weizenertrag lag von 15 bis 20 Doppelzentner pro
Hektar.

Die sehr der

Fruchtbarkeit
Zusammensetzung des Bodens ab: ton-, kalkhaltig
oder steinig. Die Ackererde in Chadrat galt als
reicher aber auch schwerer zu pfliigen als in Saint-

hing von



Saturnin. Nach der Ernte wurden die Garben zum
Trocknen auf die Acker gestellt. Dann warteten sie
bis zur Ankunft der Dreschmaschine in grol3e
Hocken oder in Scheunen. Das Dreschen dauerte
drei Wochen in beiden Dorfern.

Die meisten Bauern, Handwerker und
Handler hatten einen kleinen Weinberg und einen
Weinkeller. Die Weinberge lagen auf dem Abhang
der Bache La Monne und La Veyre. Die Qualitat
und der Geschmack des Weins hing von der
Rebenart und der Lage der Weinberge ab. Der
Wein wurde von der Familie getrunken und

teilweise verkauft: der Wein von besserer Qualitat
den Stadtbewohnern, der minderwertige Wein den
Bergbewohnern.

Die Apfelbaume waren in feuchten Gebieten
an Bachufern gepflanzt. Sie trugen Essapfel, die
nach Paris und Sidfrankreich, besonders zu
berihmten Hotels, exportiert wurden. Der
Uberschuss und die Mostéapfel wurden von den
zwei  Wassermihlen der Gemeinde  zur
Apfelmosterzeugung  oder  fur  Tierfutterung
verwendet. Der Wein- und Apfelverkauf war die
wichtigste Einkommensquelle. In Chadrat wurden
nach und nach die Apfel- und Birnbaume wahrend
des 19. Jahrhunderts wegen Frost- und
Hagelschaden und durch Pilzkrankheiten, immer
weniger.

Am Anfang des 20. Jahrhundert gab es
viele Nussbaume in unserer Gemeinde. Leider
gingen viele von ihnen in Chadrat wahrend des
Winters 1929 durch Frostschaden kaputt. 1950
ernteten jedoch noch einige Familien 600 bis 800
Liter Nusse. Sie wurden hauptsachlich von Kindern
geschalt und dann wahrend den Winterabenden
geknackt. Die Nusskerne wurden in einer Mihle in
Saint-Amant gemahlen und die Bauern konnten ihr
Ol mit nach Hause nehmen. Die Flurbereinigung
verursachte den Abschlag der letzten Nussbdume
in Chadrat. Die Stamme der Nussbdaume wurden
zur Mobelherstellung, die groRen Aste zur
Holzschuhherstellung und die Zweige als
Brennholz verwendet.

Die Tierzucht

Der Viehstand bestand aus Kiihen, Ochsen,
Schafen, Schweinen, Kaninchen und Gefligel. Die
Bauern besaflen 2 bis 15 Kihe einheimischer
Rassen. Sie wurden fir Milch- und Kalbproduktion
sowie fiir die Arbeit auf den Ackern und
Weinbergen gebraucht. Spater wurden Milchkihe
aus dem franzosischen Jura (Fleckvieh) oder aus
Holland eingefuhrt, um die Milchleistung zu
verbessern und schwerere Kalber zu masten. Nur
die groldten Betriebe hatten einen Zuchtbull. Die
Ochsen (3 oder 4 Paare in Saint-Saturnin, etwa 20
Paare in Chadrat) wurden in den grof3en Betrieben
fur die schweren Ackerarbeiten eingesetzt. Einige
Bauern liehen ihre Ochsen zum Pfligen aus. In
Saint-Saturnin wurden etwa 10 Pferde fur leichte
Ackerarbeiten, Erhaltung der Weinberge und flr
die Heuernte verwendet und um M&hmaschinen
sowie Heuwagen zu ziehen.

Die Bauern hatten oft von 5 bis 20 Schafe, die die
Frauen versorgten. Der Schafer ging morgens
durch das Dorf und blies in ein Horn, um die
Schafe zu einer Herde von 150 bis 200 Tiere zu

versammeln. Die Schafe weideten auf den
Stoppelfeldern und den Gemeindelandereien. Im
Sommer wurden die Tiere abends auf einer
geschlossenen Weide versammelt, die jeden Tag
verlagert wurde. Der Schéafer schlief in einem
kleinen durftigen Wohnwagen und die Hunde



beaufsichtigten die Herde. Im Winter, wenn es sehr
kalt war, blieben die Tiere in den Schafstéllen. Das
Schaffleisch wurde hauptsachliche fur die
Ernéhrung der Familien verwendet. Einige LAmmer
wurden verkauft. Die Wolle wurde verarbeitet um
Pullis, Strimpfe, Mltzen usw... stricken zu kénnen.

Schweine, Kaninchen und Gefliigel wurden fir die
Fleisch- und Eierproduktion geziichtet,
hauptséchlich fur den Familienverbrauch, obwohl
einige Tiere verkauft wurden. Die Bauern hatten
keine Zucht-S&ue; sie kauften 3 oder 4 Ferkel auf
dem Viehmarkt und mésteten sie.

Die Walder
Walder und Buschwalder waren in
Uberfluss vorhanden in der Gemeinde. Das

Eichen-, Buch-und Kiefernholz wurde fir Mobel-
und Wagenverfertigung verwendet, wahrend das
Schnittholz  als  Brennholz  diente. Beim
Holzabschlag wurden die Aste gesammelt und die
Reisigbindel wurden den Backern verkauft.

Die Arbeitskrafte

Die landwirtschaftliche Arbeit war
hauptséchlich Handarbeit. Manner, Frauen und
Kinder nahmen an den Anbauarbeiten teil. Ab 6
oder 7, hiteten die Kinder die Herde wéahrend der
Ferien und nach der Schulzeit, da die Wiesen
keine Umzaunungen hatten. In den grof3en
Betrieben  arbeiteten  Tagelohner.  Ubrigens
arbeiteten einige Bauern als Tageldhner wahrend
der Heuerntezeit im Mittelgebirge.

—
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Ochsen, Kuhe und Pferde wurden fir die schweren
Arbeite gebraucht. Die ersten Traktoren und die
ersten Motormaher erschienen wahrend der
funfziger Jahre in Chadrat (etwa 10 Traktoren) und
wahrend der sechziger Jahre in den grof3ten
Gebieten von Saint-Saturnin (3 oder 4 Traktoren).
Eine landwirtschaftliche Genossenschaft
ermdglichte den gemeinsamen Gebrauch von
Samaschinen, Ackerwalzen, Dreschmaschinen,
Kornerausleser, Schrotmunhlen ...

In dieser Zeit lebten die meisten Bewohner
unserer Gemeinde quasi in Autarkie. Das Leben
war hart, besonders fiir die Bauern, die einen
kleinen Betrieb besallen und Schichtarbeit in
groRen Unternehmen machen mussten und fur die
Tagel6hner.

Spatere Anderungen der Landwirtschaft in der
Gemeinde

Von 1960 bis 1980 wurde der Anbau
verschiedener Erzeugnisse von der
Flurbereinigung umgestirzt. 1965 verordnete ein
Beschluss der Préafektur die Ausfuhrung der
Flurbereinigung in der ganzen Gemeinde, um die
Parzellierung der Betriebe zu vermindern. Nach
langen, schwierigen und zerreillenden
Streitgesprachen zwischen den Bauern wurden die
Flurbereinigungsarbeiten im Jahre 1978 fertig
gestellt. Die niedrigen Steinmauern, die die kleinen
Grundstucke trennten, waren nieder gerissen
worden, Buschwalder und Baume gefallt,
Wurzelstocke ausgegraben. Grundstiicke wurden
ausgetauscht, kleine Parzellen vereinigt, um die
Mechanisierung des Anbaus zu fordern. Der
Verlauf der Wege wurde verandert und neue Wege
wurden angelegt.

Die Anzahl der landwirtschaftlichen Betriebe
nahm nach und nach ab. Dies war die Folge des
landwirtschaftlichen Auszugs, der Ruhestande der
Bauern und der Krankheitsverhiitung wie
Tuberkulose, die das Schlachten von vielen Tieren
verursachte. Heutzutage bleiben nur drei
landwirtschaftliche Betriebe Ubrig in Chadrat (einer

mit Bio- Getreideanbau, ein kleiner mit
Getreideproduktion und ein dritter mit
Milchproduktion) und zwei Betriebe in Saint-

Saturnin (einer mit Getreideanbau und der andere
mit Milchkiihen).

Jean-Pierre Tixeront, Lucien Cellier
und Michéle Labbe

Kurze Nachrichten aus Saint-Saturnin
Unser Dorf hat sich sehr verandert

Im Juni 2012 wurde eine Fotoausstellung von
Bertrand Queylard und Michel Bouteilloux auf den



Vorschlag des Vereins “ Die Freunde von Saint-
Saturnin“ im Saal der Maischeune organisiert.

Etwa 30 alte Photoplatten waren in einem
Dachboden entdeckt worden. Diese Fotos von
Hausern, StralRen, Viertel, Personen und
Lebensszenen wurden 1911 aufgenommen.
Dieselben Fotos wurden 2011 wieder
aufgenommen. Sie zeigen die bedeutende

Entwicklung unseres Dorfes wéhrend des 20.
Jahrhunderts.

Die alten Fotos stellen auch Waschhauser und
Brunnen dar, die leider abgerissen wurden. In
dieser Zeit hatten die Bewohner kein flieRendes
Wasser im Haus. Die Waschhauser und die
Brunnen  waren  Begegnungsorte fir die
Hausfrauen. Die meisten Hauser waren klein aber
das Dorf war lebendig: Grofeltern, Eltern und
Kinder besuchten sich oft, die Leute trafen sich auf
der StralRe und hielten ein , Schwéatzchen®.

Die Besucher der Ausstellung hatten sich
besonders flir ein altes Bild interessiert, das eine
Dreschmaschine zeigte, die von einer
Dampfmaschine  angetrieben  wurde. Das

Getreidedreschen war ein alljahrliches Ereignis und
eine gute Gelegenheit reichhaltige Mahlzeiten
zZusammen zu genief3en.

Unser Dorf hat sich sehr veréandert: heute gibt es
keine kleinen Betriebe mehr. Die alten Hauser und
die Scheunen sind von neuen Bewohnern, die in
der Stadt arbeiten, renoviert worden. Wahrend des
Tages sind die Platze und die StralRen
menschenleer, aber abends sind sie von Autos
Uberfullt.

Turnverein

Auf Antrag einiger Sportanhéngern wurde der
Verein “ Freiwilliges Turnen“ im Februar 1986
gegrundet. Die Zahl der Mitglieder stieg allmahlich
infolge der Kompetenz geprifter Kursleiter. Sie
sind in Sporttatigkeiten spezialisiert, die jeder
Person angemessen sind und den Korper, die
Gesundheit und den Geist achten. Wahrend der
sechs Turnabende konnen die 127 Mitglieder
verschiedene Sporttatigkeiten treiben:

Seniorengymnastik, Step, oder Turnen fiur alle,
sowie Zumba, eine intensive Sportaktivitat, mehr
fur die Jungen gedacht.

Die Vorsitzende, Frau Ferdy Gallais, der Vorstand
des Vereins und die Trainer bemihen sich standig,
neue Aktivitdten vorzuschlagen, die Mitglieder zu
befriedigen und einen Freundschaftsgeist wahrend
der Abende zu fordern.

Ferdy Gallais
Der zwolfte Kinstlermarkt

Der zwolfte Kinstlermarkt fand am Sonntag
25.November in den ehemaligen Garkellern,
Weinkellern und Scheunen des Dorfes statt. Dieser
alljghrliche Markt zieht immer mehr Kunstler und
Handwerker aus ganz Frankreich an, die ihre

Werke ausstellen und den Besuchern anbieten.
Um die Qualitdt und Kreativitdit des Marktes zu
erhalten, werden die Aussteller ausgesucht.




Um Kunst und Handwerk zu férdern werden neue
Kunst- und Koch -Ateliers angeboten und von
Kinstlern und Handwerkern unseres Dorfes
animiert. Der Kinstlermarkt 2012 wurde noch
einmal von Erflog gekront und die Besucher
genossen den unumkdmmlichen Glihwein, der
einfach jetzt dazu gehort.

Das Fest des Vereins “Anim’Momes*
(Freizeitaktivitaten fur Kinder)

270 Zuschauer wohnten diesem alljahrlichen
Schauspiel “Das Kind und die Traumeentziinder*
bei. Dieses Marchen erzahlt von einem Kind, das
mittels Traumeentzinder Blumen wachsen liel3. Es
wurde von Marionetten, Schattenspiel, Musik und
Liedern untermalt.

Das Festmahl der alteren Bewohner

Funfundachtzig Gber 65 jahrige Bewohner wurden
vom Gemeinderat eingeladen und nahmen an dem
alljghrlichen Festmahl teil. In der freundlichen
Stimmung des Landsitzes “Le Marant* in Saint-
Amant konnten die Gaste schmackhafte Gerichte
geniel3en und das Kochtalent sowie den tadellosen
Dienst des Teams schatzen. Die Bewohner, die in
einem Altersheim leben oder wegen ihres Alters
oder ihrer Gesundheit an dem Fest nicht
teilnehmen konnten, werden am Ende Dezember
SuRigkeiten Ubergeben.

Andere Veranstaltungen

Verschiedene andere Veranstaltungen haben im
Sommer und im Herbst stattgefunden, wie:

- der alljahrliche Ausflug des Vereins “ Die Freunde
von Saint-Saturnin“ zum Schloss Saint-Diéry, zur
Kirche Saint-Victor-La-Riviere und zur
mittelalterlichen Burg von Cotteuge;

- die Besichtigung des Dorfes Chadrat, um den
Touristen die alten Brunnen, Waschplatze und den
alten Dorfofen entdecken zu lassen;

- ein Konzert und eine Malausstellung in der
Kirche, sowie die &ulRRere Besichtigung der
Architektur der angestrahlten Kirche;

- eine Konferenz des Bischofs von Clermont-
Ferrand, Philippe Brizard, Uber den menschlichen
und geistlichen Stand der Christen im Orient;

- ein Vortrag von Humbert Jacomet tber die Kirche
von Saint-Saturnin wahrend der 17., 18. und 19.
Jahrhunderts.

- karitative Veranstaltungen: ein Tanzabend mit 130
verkleideten Ténzern und Tanzerinnen zugunsten
von Kindern und Erwachsenen die an Krebs leiden;
Backen von Brot im Dorfofen von Chadrat
zugunsten der Forschung Uber Myopathie und
seltene Krankheiten;

ohne den Besuch unserer Freunde von

Jettenbach auszulassen !

Ein gelegenes Rezept :
junge Rebhihner mit Haselnlissen

Zutaten fir zwei Rebhihner

100g gerducherte Speckwiirfeln, 20 Haselniisse, 2
Glas Kognak, 50 g Butter, ein paar kleine Zwiebeln,
4 Scheiben Brot.

Zutaten fur die Marinade

1 Liter trockener WeilRwein, der Saft einer halben
Zitrone, 1 Karotte in Scheiben, ¥ Glas OI, 3
Zwiebeln in Scheiben, Salz, Pfefferkorner,
Thymian, Lorbeer.



Die Marinade bereiten

Die Rebhihner rupfen, ausnehmen und flambieren.
Der Lange nach durchschneiden, 48 Stunden in
der Marinade lassen und von Zeit zu Zeit wenden.

Die Rebhiihner nach 48 Stunden aus dem Topf
nehmen und sorgfaltig abwischen.

Die Speckwirfel und die kleinen Zwiebeln im
Schmortopf mit etwas Butter braten.

Die Rebhihner dazugeben und braten und dann
mit Kognak flambieren.

Die Rebhidhner rausnehmen. Die Marinade im
Schmortopf bei hoher Hitze vermindern lassen.

Die Rebhihner in diese Sof3e tun und 20 bis 25
Minuten bei mittlerer Hitze kochen.

Die Haselnlsse fein hacken, die Halfte in die SolRe
mischen und ein paar Minuten weiterkochen. Die
Brotscheiben in Butter rosten.

Die halben Rebhiihner auf die Brotscheiben legen,
die SoRe dazugeben und mit den restlichen
Haselnlissen bestreuen.

Danielle Marie

Wir wungchien €uch ein Frofies Weiknachitsfest und ecinen « Guten Rutsch ».

20713 3000 €uch Freude und Gluck Gegcheren.

Wir danken Marianne Locher und Michel Vermorel fur die Ubersetzung der Texte

und Arnaud Lapra fir den Satz der Gazette.

Ein besonderer Dank gilt Ursula Diebold, die die Ubersetzungen tiberprift.



